
seesaal -
BUFFETS FÜR EURE
WEIHNACHTSFEIER 2026
Bald ist es wieder soweit! Weihnachten steht vor der Tür! Genießt
zusammen mit eurer Familie, Freunden und/ oder Kollegen eine
besondere Weihnachtsfeier in unserem seesaal. Dazu haben wir
schmackhafte Buffets für euch zusammengestellt.

Diese bieten wir für Veranstaltungen ab 30 Personen an.

Alle genannten Preise verstehen sich in € inkl. der zurzeit geltenden
gesetzl. MwSt.; Änderungen bleiben vorbehalten.
Gültig bis 31.01.2027. Stand: Juli 2026.

Böinghoff Catering & Event GmbH & Co. KG

Wierlings Kamp 7a & 9 · 48249 Dülmen

Tel. 0 25 94 / 860 870 · Fax 0 25 94 / 860 87 20

info@bngh.de · www.bngh.de

Sitz der Gesellschaft: Dülmen · AG Coesfeld: HRA 7785

Pers. haft. Gesellschafterin: Böinghoff Verwaltungs GmbH

Sitz der Gesellschaft: Dülmen · AG Coesfeld: HRB 15479

Geschäftsführer: Anke Böinghoff, Sebastian Söhlke

Ust-IdNr.: DE293417540

Volksbank Westmünsterland eG

DE92 4286 1387 5912 9749 00

Sparkasse Westmünsterland

DE95 4015 4530 0036 0180 34
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DIE BUFFETVORSCHLÄGE

seesaal - Weihnachtsfeier - Oh du Fröhliche

Coq au vin
Hähnchenbrust I Rotwein I Möhre I Thymian I Champignon

Rotweinsauce

Schweineschulterbraten, gegrillt
Schweineschulter I Senf

Lebkuchensauce

Wirsing
Zwiebel I Speck I Rahm

Gemüse-Couscous
Minze I Rosine I Zucchini I Möhre I Paprika I Kreuzkümmel I Ingwer

Serviettenknödel
Semmel I Zwiebel I Petersilie

23,75 €
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seesaal - Weihnachtsfeier - Von drauß vom Walde
komm ich her

Wildedelgulasch
Hirsch I Birne I Schokolade I Rotwein

Hähnchenbrust, weihnachtlich umhüllt
Erdnuss I Ingwer I Zimt I Kreuzkümmel

Mangochutney
Ingwer I Zwiebel I Knoblauch I Chili

Rotkraut
Gänseschmalz

Rosenkohl
Speck I Zwiebel

Schupfnudeln

Kartoffelgratin
Kürbis I Butter I Muskat

25,30 €
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seesaal - Weihnachtsfeier - Oh Tannenbaum

Entenkeule, "confiert"

Rotwein-Cranberry-Jus

Schweinefilet, "sous-vide"

Sauerkirsch-Pfeffersauce

Bohnenpotpourri
Edamame I dicke Bohne I Prinzessbohne I Bohnenkraut

Kartoffelstampf
Milch I Butter I Muskat

Spätzle
Haselnuss I Butter

30,85 €

seesaal - Weihnachtsfeier - Vegane Weihnacht

Maronen-Nussbraten (vegan)

Pilzrahmsauce (vegan)

Indisches Curry (vegan)
Kokosmilch I Limettenblatt I Rotes Curry I Linse I Gemüse I Garam masala

Geröstete rote Bete
Möhre I Lauch I Haselnuss

Kartoffelknödel

Basmatireis
Nelke I Zimt

25,60 €
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DESSERTS

Damit jeder Ihrer Gäste die Möglichkeit hat, ein wunderschönes,
ausdekoriertes Dessert zu bekommen, bieten wir Ihnen dieses im Mini-
Weck-Glas an. Wir rechnen dabei mit 1,5 Gläsern pro Person.

Joghurtrisotto
Joghurt I Sahne I Pflaume I Zimt I Sternanis

5,55 €

Lebkuchen-Tiramisu
Lebkuchen I Kirsche I Mascarpone

5,85 €

Bratapfel
Marzipan I Zimt I Rosine I Haselnuss
Vanillesauce

5,85 €

Weiße Wintermousse
Weiße Kuvertüre I Waldbeeren I Spekulatius

5,85 €
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